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   Banket Arabası Alınırken Nelere Dikkat Edilmeli?
- Ürünün paslanmaz çekilen ve gıdaya uyumlu materyallerden 
üretildiğine emin olunmalıdır.
-Ürünün kapasitesinin ihtiyacın altında olmamasına dikkat edilmelidir.
-Servis edilecek ürünün türüne uygun olarak ısıtmalı, soğutmalı ya da 
nötr olmasına dikkat edilmelidir.
-Ürünün tekerleklerinin istenilen kayganlıkta olmasına dikkat 
edilmelidir.
- Aksi halde çok sayıda kişi arabanın nakil işi ile uğraşarak iş kaybına 
sebep olabilir.
-Ölçülerin uluslararası standartlara uygun olması içerisine koyulacak 
tepsi ve küvetleri alırken kolaylık sağlayacağından uluslararası 
standartlara uygun olması avantaj sağlayacaktır.
-Kabin ısısının kontrol edilebilir ve yaralanabilir olduğundan emin 
olunmalıdır.
-Her yiyecek aynı ısıda beklemeye uygun olmayabilir.
-Isıtıcılı banket arabalarında yiyeceklerin nemini kaybetmemesi için 
konveksiyonlu modeller tercih edilebilir.

Banket arabası organizasyonlarda 
çok sayıda kişiye servis yapılmasını 
kolaylaştırmak amacıyla üretilmiş;
Tabak, tepsi ya da ikramlıkların 
hazırlanıp servise kadar 
depolandığı, toplu olarak 
taşınabildiği tekerlekli arabadır.

Kapılı ısıtmalı banket arabası 
Konveksiyon sistem sıcak banket 
arabasının sunduğu kuru ya da 
nemli hava ısıtma imkânı sayesinde 
gıdalarınızdan en iyi sonucu 
alırsınız.

-Paslanmaz çelikten imal edilmiştir.
-0 - 90° C dijital termostat kontrollüdür.
-2 adet frenli, 2 adet frensiz tekerleklidir.
-Raf aralıkları ayarlanabilir.
-Gövde ve kapı çift cidarlı poliüretan 
izolasyonludur.
-Darbelere karşı köşe lastiği kullanılmaktadır.
-Tabandaki ısıtmalı havuz sayesinde 
nemlendirme özelliğine sahiptir.


